
 

 

 

 

Herzlich Willkommen 

 
Herzlich Willkommen bei Gastronomie Neumünster Park.  

Lassen Sie sich von uns verwöhnen und geniessen Sie unsere  

Gastfreundschaft – von Montag bis Freitag sowie am Sonntag. 

Eine persönliche Begrüssung, ein freundliches Lächeln – unser Team ist 

stets um einen zuvorkommenden Service besorgt. Wir legen grossen 

Wert auf Qualität, Nachhaltigkeit und fairen Handel. Diese Werte prägen 

unseren Einkauf und unsere tägliche Arbeit. 

 

In unserer Küche verwenden wir marktfrische und saisonale Zutaten: 

Obst und Gemüse beziehen wir aus integrierter Produktion, unser 

Fleisch stammt aus artgerechter Tierhaltung. 

 

 

  



09 – 14. FEBRUAR 2025 
 

 VEG. MENU 

18.00 | 22.50 

 

TAGESSUPPE 5.80 

FLEISCH MENU 

19.50 | 24.00 

TAGES-  

EMPFEHLUNG 

 

SO Moussaka  

mit Tomaten, Auberginen 

Kartoffeln und Feta Käse 

 

Paprikacremesuppe 

Kalbshohrücken rosa gegart 

an Jus  

Spiral-Teigwaren  

Karotten Gemüse 

 

MO 

 

Dinkel-Tätschli an  

Kräuterrahmsauce und 

Randengemüse 

 

Bündner Gerstensuppe 

Ungarisches Rindsgulasch 

Salzkartoffeln 

Peperonigemüse 

Durum-Wrap  

mit Lammfleisch, Tomaten, 

Zwiebeln, Salat  

und Joghurtsauce 

12.50 |19.50 

DI Gefüllte Rösti-Pastetli 

mit Ei  

Rahmspinat 

 

Sellerie-Apfelsuppe 

Schweinsrahmschnitzel  

Schupfnudeln 

Rosenkohl 

Rindshuftstreifen  

Stroganoff, Essiggurken, 

Peperoni Champignon, 

Tagliatelle 

17.50 | 21.00 

MI Gefüllte Auberginen  

Türkische Art, mit Bulgur, 

Kichererbsen, Granatapfel, 

Tomate und Feta 

 

Pastinakencremesuppe 

Pouletschenkelragout 

Tandoori  

Basmati Reis 

Grüne Bohnen  

mit Garam Masala 

Pizza “Diavola” 

mit Tomate, Mozzarella, 

Oliven und scharfe Salami 

 

 

12.00 | 18.00 

DO Penne-Teigwaren 

Pilzragout mit Rahmsauce  

Baumnüsse, Pecorino Käse 

 

Süsskartoffelsuppe 

Gelbes Thai Curry mit Tofu 

Mini-Mais, mini-Auberginen, 

Bohnen, Kokosmilch 

Parfumreis 

Gerstentätschli  

auf Rotkraut 

Pochierte Apfelschnitze 

 

18.00 | 22.50 

FR Tomaten-Käsewähe  

 

 

 

 

Pfälzer-Karottensuppe 

Gebratenes Zanderfilet  

an Weissweinrahmsauce 

Schwenkkartoffeln,  

Blattspinat 

Lammracks  

an Lavendeljus 

Risotto mit Trüffelbutter 

Gemüse vom Buffet 

 

24.00 | 28.00 

Wähe   11.00 
 

 

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt 

  



 

 

SUPPEN UND SALATE 

Gemüsebouillon nature  4.50 

Tagessuppe  5.80 

Kleiner grüner Salatteller  6.50 

Kleiner gemischter Salatteller  8.00 

Salatteller nach Gewicht pro 100 gr. 5.30 

 
 
 
VEGETARISCHE HAUPTSPEISEN 
 
Gemüseteller inklusive Beilage   20.50 | 24.00 
 
Rotes Thai-Curry mit Tofu und Gemüse   20.50 | 24.00 
dazu Parfumreis 
 
Hausgemachte Serviettenknödel auf Waldpilzragout  20.50 | 24.00 
dazu servieren wir sautierten Rosenkohl 
 
 
 
FLEISCH- & FISCH HAUPTSPEISEN  
 
Rosa gebratenes Lamm Nierstück mit Kräuterkruste an 26.00 | 30.00 

Rosmarinjus mit Kartoffelgratin und zweifarbiges Bohnengemüse 

 

Zartes Kalbssteak an Thymianjus auf Cima di Rapa 28.00 | 32.00 

separat Weisswein-Risotto 
 
Gebratene Lachstranche an Safranrahmsauce 24.00 | 28.00 

Auf Winterspinat separat Salzkartoffeln 

 
 
 
DESSERTS UND PATISSERIE 
Tagesdessert  4.70 

Tagesdessert ohne Zucker  4.70 

Patisserie  5.20 

Patisserie ohne Zucker  5.20 

Torten  5.80 

Cake   3.70 

Gebäck   3.70 

Glaces & Sorbets   pro Kugel   3.50 

+ Schlagrahm      1.50 

 
      

 
Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. 

  



 
 
 

 
MINERALWASSER UND SÜSSGETRÄNK  
 
Huus-Tee Ramseier, Coca-Cola zero  1.5 lt 12.00 

Coca-Cola, Apfelsaft, Elmer Citro,     1 lt 9.50 

Mineralwasser 7.5 dl 8.50 

Rivella rot/blau, Sinalco    5 dl 6.00 

    1 dl 1.70 

 
BIER 

 
Feldschlösschen Hopfenperle  33 cl 5.30 

Clausthaler, alkoholfrei  33 cl 5.30 

 

 

SÄFTE UND FRISCHES AB PRESSE 
 
Orangensaft (Max Havelaar)    1 lt 13.50 

Traubensaft rot   5 dl 7.20 

Sauser Trötteler (saisonal)   3 dl 5.20 

Most frisch ab Presse (saisonal)   2 dl 4.00 

   1 dl 2.50 

 

WARME GETRÄNKE 
 
Kaffee   4.90 

Espresso  4.90 

Milchkaffee  4.90 

Cappuccino  5.30 

Doppelter Espresso  5.80 

Tee-Auswahl  4.90 

Heisse Milch (dampferhitzt) 2.5 dl 4.30 

Schokolade, warm oder kalt 2.5 dl 4.90 

Ovomaltine, warm oder kalt 2.5 dl 4.90 

Latte Macchiato    3 dl 5.80 

 
 
 
 
 
Alkoholabgabe   
Keine Abgabe von alkoholischen Getränken (Wein, Obstwein, Bier) an Kinder und Jugendliche 
unter 16 Jahren. Keine Abgabe von Spirituosen und Alcopops an Jugendliche unter 18 Jahren. 
 

 
 

Alle Preise in CHF, inkl. MwSt. 
  



 
 
 
ALLERGENE 
 
Wir geben Ihnen gerne detaillierte Informationen über mögliche Allergene in 

den einzelnen Gerichten. 

 
 
 
 
FLEISCH- & FISCHHERKUNFT 
 
Rindfleisch Schweiz 

Kalbsfleisch Schweiz  

Schweinefleisch Schweiz 

Lamm Irland 

Lachs Schottland, Norwegen 

 

 

 

 

BROTDEKLARATION 

Alle unsere Backwaren werden von der Firma Bertschi Bäckerei  

in der Schweiz hergestellt. 

 

 

 

 

DIENSTLEISTUNG FÜR SIE 

 

Das Patisserie-Team kreiert für Sie die schönsten Torten und süsse  

Naschereien. Bestellen Sie Ihre Wunschtorte für ein privates Fest bei uns.  

Wir beraten Sie gerne. 

 

 

 

 

 

Herzlich Willkommen  

Neuweg 16, 8125 Zollikerberg 

Öffnungszeiten: Sonntag bis Freitag, 10.15 bis 16.30 Uhr | Samstag geschlossen 

Mittagessen von 11.45 bis 13.30 Uhr  

Tischreservation: 044 397 32 99 | info@restaurant-neumuenster-park.ch   

 

 
 

Februar 2025 – März 2025 

 


