
Menüplan Restaurant Neumünster Park  

Die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Süssspeisen sind für Diabetiker geeignet. Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

Datum Tagessuppe 5.30 
Mittagessen  17.30 

Vegetarisch 15.80 Tageshit 
gemäss Preisliste 

Tagesdessert            3.90 Allergendeklaration 

 

MO 

12.Okt. 2026 

Blumenkohlcremesuppe 
 
Rindsburger mit Raclette Käse, 
Tomate, Essiggurke und Röstzwiebel 
Country Fries und Herbstgemüse 

Tofu-Piccata an feiner 
Tomatensauce Spaghetti 
und Brokkoli  

Weisswürste an süsser Senfsauce 
Sauerkraut und Bretzel 

 
Schwarzwälderschnitte 
 
* Orangencreme  
   mit Cardamon 

Suppe A,F,L 
Menü 1 L 
Menü 2 A,G 
Menü 3 A,G 
Tagesdessert A,C,G 
ohne Zucker G 

 

DI 
13.Okt. 2026 

Selleriecremesuppe 
 
Schweinsgeschnetzeltes 
an Rahmsauce, Teigwaren 
Grüne Bohnen   

Gemüse-Risotto 
mit gebackenem  
Paneer-Käse  

Halbes Hendl  
mit Kartoffelsalat und Bretzel 

 
Karamellköpfchen 
 
* Karamellköpfchen 
 

Suppe F,L 
Menü 1 H 
Menü 2 A,G 
Menü 3 A,G 
Tagesdessert A,C,G 
ohne Zucker G 

 

MI  
14.Okt. 2026 

Herbstliches und wildes Buffet    

 
Vermicelles 
 
* Exotischer Fruchtsalat 
 
 

Suppe F,L 
Menü 1 A,G,L,P 
Menü 2 A,G 
Menü 3 A,G D 
Tagesdessert  
ohne Zucker G 

  

 DO  
15.Okt. 2026 

Kohlrabicremesuppe mit Rosmarin 
 
Gehacktes mit Hörnli 
 (Quorngehacktes)  
 Apfelmus und Reibkäse 

Kartoffelgaletten 
auf Kürbiswürfel und Lauch 
an Rahmsauce 

Herbst-Teller 
Spätzli, Rotkraut mit Maroni, 
Kürbis und Rosenkohl 

 
Zitronencake 
 
* Zitronen-Joghurt Terrine 

Suppe A,F,G,L 
Menü 1 A,G,L,P 
Menü 2 A,G,L 
Menü 3 A,C,F 
Tagesdessert G 
ohne Zucker A,G 

 

FR 
16.Okt. 2026 

Tomatensuppe 
 
Gebratenes Lachsfilet 
an Sesam-Teriyaki Sauce 
Parfumreis, gedünsteter Pak-Choi  

Linsen-Burger an Kräuterjus 
auf Gemüsebeet 

Kalbslebergeschnetzeltes  
an Kräuterjus 
mit Rösti  

 
Ananas-Kokosnuss Creme 
 
* Ananascreme  
 
 
 
 

Suppe G 
Menü 1 A,G,D 
Menü 2 A,C,G 
Menü 3 A,G,L,P  
Tagesdessert G 
ohne Zucker G 

 

SA 
17.Okt. 2026 

 
Restaurant geschlossen 
 

 

  
 
 

 

 

SO 
18.Okt. 2026 

Bouillon mit Eierstich 
 
Kalbsschulterbraten an Jus 
Kartoffelstock  
Rotkraut und Maroni 

Pfannkuchen mit 
Gemüsefüllung  
an grüner Kräutersauce  
und Cherry Tomaten 

  
Schokoladenmousse 
 
* Schokoladenschnitte 

Suppe A,F,G,L 
Menü 1 A,G,L,P 
Menü 2 A,C,G 
Tagesdessert A,C,G 
ohne Zucker A,G 

 


