
Menüplan Restaurant Neumünster Park  

Die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Süssspeisen sind für Diabetiker geeignet. Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

Datum Tagessuppe 5.30 
Mittagessen  17.30 

Vegetarisch 15.80 Tageshit 
gemäss Preisliste 

Tagesdessert            3.90 Allergendeklaration 

 

MO 
07. April 2025 

Blumenkohlcremesuppe 
 
Gedünstetes Schweinsgulasch 
Bramata-Polenta 
Grüne Bohnen mit Bohnenkraut 
 

Tofu-Piccata  
an Tomatensauce 
Spaghetti und grüne Spargeln 

‘‘Räucherlachs-Wrap" 

Weizentortilla mit Rauchlachs,  
Avocado, Tomatenwürfel, rote 
Zwiebeln und Sauerrahm mit Dill 

 

 
Mango-
Passionsfruchtschnitte 
 
*Mango-Passionsfruchtcreme 

Suppe A,F,L 
Menü 1 G,L 
Menü 2 A,G 
Menü 3 A,B,G 
Tagesdessert A,G 
ohne Zucker A,C,G,H 

 

DI 
08. April 2025 

Selleriecremesuppe 
 
Kartoffelgnocchi 
an Spargelragout  

und Bärlauch-Pesto    

 

Gemüse-Dinkelflocken 
Burger mit Raclette-Käse 
gratiniert  
an leichte Rahmsauce 
und Karotten 

Rote Linsen-Curry 
mit Kokosmilch 
Basmatireis  

 
Tirolercake 
 
* Vanillecreme mit  
   Heidelbeeren  

Suppe A,F,G,L 
Menü 1 A,G,L,P 
Menü 2 C,G,L 
Menü 3 A,c,G 
Tagesdessert  
ohne Zucker G 

 

MI  
09. März. 2025 

Gelberbsenpüreesuppe 
 
Kalbsragout an Jus 
Pilawreis 
Provenzalische Tomaten 
 

Gefüllte Peperoni 
mit Sojagehacktem  
auf Tomatencoulis 
und Auberginen Gemüse 

Pizza mit Rohschinken, Spargeln, 
Tomatensauce, Parmesan und 
Mozzarella 
 

 
Fruchtsalat 
 
* Fruchtsalat 
 

Suppe A,F,G,L 
Menü 1 A,G,L,P 
Menü 2 A,L 
Menü 3 A,G 
Tagesdessert A,C,G,H 
ohne Zucker G 

  

DO 
10. April 2025 

Spargelsuppe 
 
Pouletbrust an Rosmarin-Honigjus 
Hausgemacht Spätzli 
Krautstiel  
 

Kartoffelgaletten 
auf Frühlingszwiebeln und 
Austerseitlingen  
an leichte Rahmsauce 

 Lamm Merguez an Harissa  
 mit Gemüse-Couscous Tajine  
 Joghurt-Minze-Dip 
 

 
Karamelköpfli 
 
*Karamelköpfli 

Suppe F,L 
Menü 1 A,G,L 
Menü 2 A,G,L 
Menü 3 G 
Tagesdessert G 
ohne Zucker A,C,G,P 

 

FR 
11. April 2025 

Tomatencremesuppe  
 
Gebratenes Lachsfilet  
mit Mandeln, Oliven und Kräutern 
Salzkartoffeln, gedünsteter Pak-Choi 

Birnen-Käsewähe 
Roastbeef an Portweinjus 
Röstikroketten  
Gemüse vom Buffet 

 
Limettencreme mit Minze 
 
* Limettencreme mit Minze 
 
 
 

Suppe A,F,G,L 
Menü 1 A,C,D,G 
Menü 2 A,C,G 
Menü 3 A,G,L,P  
Tagesdessert A,G 
ohne Zucker G 

 

SA 
12. April 2025 

 
 
Restaurant geschlossen 
 
  

   

  

 

SO 
13. April 2025 

Bouillon mit Eierstich  
 
Glasierte Kalbsschulter an Jus 
Brätler Kartoffeln mit Thymian 
Geschmorte Peperoniecken  
 

Pfannkuchen mit 
Gemüsefüllung 
an Kräutersauce 
und marinierte Cherrytomate       

 

 
Schokoladenmousse 
 
*Schokoladenflan mit Birne  

Suppe A,F,G,L 
Menü 1 A,G,L,P 
Menü 2 A,F,L 
Tagesdessert A,C,G 
ohne Zucker G 

 


