
Menüplan Restaurant Neumünster Park  

Die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Süssspeisen sind für Diabetiker geeignet. Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

Datum Tagessuppe 5.30 
Mittagessen  17.30 

Vegetarisch 15.80 Tageshit 
gemäss Preisliste 

Tagesdessert            3.90 Allergendeklaration 

 

MO 
16.Feb. 2026 

Kartoffelsuppe mit Majoran  
 
Pouletgeschnetzeltes Stroganoff 
Pilawreis 
Geschmorte Rande 

Bulgur-Gemüsebrätlinge mit 
Feta auf Blattspinat 
und Selleriecoulis 

‘‘ Dürüm‘‘ 
mit Lammfleisch, Tomaten, Zwiebeln, 
Rotkabis,Salat, chili und 
Joghurtsauce  

 
Schokoladenroulade 
 
* Schokoladenschnitte 

Suppe A,F,L 
Menü 1 L 
Menü 2 A,G 
Menü 3 A,G 
Tagesdessert A,C,G 
ohne Zucker G 

 

DI 
17.Feb. 2026 

Marronicremesuppe 
 
Rindsschmorbraten an Rotweinjus 
Kartoffelstock  
Vichy-Karotten 
 
  

 
Hausgemachte Lasagne 
mit Quorngehacktes, 
Gemüse, 
Ricotta und Parmesankäse 
  
 

Indisches Lammcurry 
an Garam Masala, Koriander, Chili 
mit Kokos-Reis  
und Papadam  

 
Pistaziencake 
 
* Götterspeise 
 

Suppe F,L 
Menü 1 H 
Menü 2 A,G 
Menü 3 A,G 
Tagesdessert A,C,G 
ohne Zucker G 

 

MI  
18.Feb. 2026 

Randencremesuppe mit Apfel 
 
Karotten-Rosinen-Tätschli 
auf Petersilien-Risotto 
und Kürbiskernöl 
 
 

Bami Goreng mit Tofu 
Karotten, Bundzwiebeln, 
Sojasprossen  
und Sambal Oelek 

 
Pizza cuattro formaggi  
mit Tomatensauce, Pecorino, Ricotta, 
Provolone, Parmesan 
Mozzarella und Basilikum 
 
 
 

 
Orangensalat 
 
* Orangensalat 
 

Suppe F,L 
Menü 1 A,G,L,P 
Menü 2 A,G 
Menü 3 A,G D 
Tagesdessert  
ohne Zucker G 

  

DO 
19.Feb. 2026 

Tomaten-Mascarponecremesuppe 
 
Kalbs-Frikassee 
Grüne Tagliatelle  
Buntes Wurzelgemüse 

 
Spiegelei  
mit Kartoffelgaletten 
und Letscho-Gemüse 
 

Schweinsbraten ‘’Walliser Art’’ 
an Jus und Butterspätzli 
Gemüse vom Buffet 

 
Quarkköpfchen mit 
Passionfruchtsauce 
 
* Quarkköpfchen mit 
Passionfruchtsauce 
  
 

Suppe A,F,G,L 
Menü 1 A,G,L,P 
Menü 2 A,G,L 
Menü 3 A,C,F 
Tagesdessert G 
ohne Zucker A,G 

 

FR 
20.Feb. 2026 

Thailändische Kokos-Gemüsesuppe 
 
Gebratenes Saiblingfilet  
an Safransauce 
Trikolore-Reis, Blattspinat 

Gemüse-Käse-Wähe  

 
Kalbslebergeschnetzeltes mit Zwiebel 
Butterrösti 
Gemüse vom Buffet  

 
Zwetschgenkuchen mit 
Streusel 
 
* Quittenterrine an 
Zimtsauce 
 
  
 
 
 
 

Suppe G 
Menü 1 A,G,D 
Menü 2 A,C,G 
Menü 3 A,G,L,P  
Tagesdessert G 
ohne Zucker G 

 

SA 
21.Feb. 2026 

Restaurant geschlossen  

  
 
 

 

 

SO 
22.Feb. 2026 

Rindsbouillon mit Champignon  
 
Rindsvoressen  
mit pochierten Apfelschnitze 
Kartoffelknödel, Rotkraut  
 
  

Paniertes Quornschnitzel  
auf Gemüse-Risotto 

  
Mango-Hafermilchcreme 
 
* Mango-Hafermilchcreme 
 

Suppe A,F,G,L 
Menü 1 A,G,L,P 
Menü 2 A,C,G 
Tagesdessert A,C,G 
ohne Zucker A,G 

 


