
Menüplan Restaurant Neumünster Park  

Die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Süssspeisen sind für Diabetiker geeignet. Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

Datum Tagessuppe 5.30 
Mittagessen  17.30 

Vegetarisch 15.80 Tageshit 
gemäss Preisliste 

Tagesdessert            3.90 Allergendeklaration 

 

MO 
9. Juni 2025 

Blumenkohlcremesuppe 
 
Schweinssaltimbocca an Salbeijus 
Bramata-Polenta 
Bohnen mit Bohnenkraut 

Tofu-Piccata 
an feiner Tomatensauce 
Spaghetti, grüne Spargeln 

 

Mango-
Passionsfruchtschnitte 
 
* Mango-
Passionsfruchtcreme 

 
Auf Anfrage teilen wir Ihnen 
gerne die enthaltenen 
Allergene mit. 

 

DI 
10. Juni 2025 

Selleriecremesuppe 
 
Rindsroulade an Rotweinjus 
Kartoffelpüree 
Gedämpfter Romanesco 

Gersotto 
mit Lauch und Pilzen 

Linguine-Teigwaren 
mit Crevetten, Jungspinat, 
Cherrytomaten an leichter 
Rahmsauce  

Tirolercake 
 
* Vanillecreme mit  
Heidelbeeren 

 

 

MI  
11. Juni 2025 

Klare Gemüsesuppe 
 
Kalbsragout mit Croutons, Petersilie 
und Silberzwiebeln, Pilaw-Reis 
Provenzalische Kräutertomate 

Geschmolzener 
Ziegenfrischkäse 
an Gemüse-Bulgur 
und süsse Sojasauce 

“Pizza Prosciutto & Funghi" 
mit Tomaten, Mozzarella, 
Schinken und Champignons 

Fruchtsalat 
 
* Fruchtsalat 
 

 

  

DO 
12. Juni 2025 

Spargelsuppe 
 
Plant-based Burger im Bun 
Tomatenscheibe, Cheddarkäse 
Aioli Sauce, Country cuts 

Kartoffelgaletten 
auf Frühlingszwiebeln  
mit Austerseitlingen 

Thai-Gemüsecurry 
mit Tofu, gerösteten Cashewnüssen, 
Jasminreis 

Karamelköpfli 
 
* Karamelköpfli 

 

 

FR 
13. Juni 2025 

Tomatencremesuppe 
 
Leicht gebratenes Lachsfilet 
mit Mandeln, Oliven und Kräutern 
Salzkartoffeln, Pak Choi 

Käsewähe mit Krautstiel 
Poularde aus dem Ofen 
an Calvadosjus, Reis  
Gemüseauswahl vom Büffet   

Limettencreme mit Minze 
 
* Limettencreme mit Minze 

 

 

SA 
14. Juni 2025 

Restaurant geschlossen   
 
 

 

 

SO 
15. Juni 2025 

Bouillon mit Eierstich 
 
Fleischkäse an Jus 
Brätler-Kartoffeln 
Geschmorte Peperoniecken 

Pfannkuchen  
mit Gemüsefüllung  
an grüner Kräutersauce 

 
Schokoladenmousse 
 
* Schokoladenflan mit Birne 

 

 


