
Menüplan Restaurant Neumünster Park  

Die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Süssspeisen sind für Diabetiker geeignet. Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

Datum Tagessuppe 5.30 
Mittagessen  17.30 

Vegetarisch 15.80 Tageshit 
gemäss Preisliste 

Tagesdessert            3.90 Allergendeklaration 

 

MO 
6. Juli. 2026 

Weisse Bohnensuppe 
 
Geschmorte Pouletunterschenkel 
Safranreis  
Gedünstete Kohlrabi mit Kräutern  

 
Paniertes Gemüseschnitzel 
auf Fragola-Gemüsebeet  
separat Pesto 
 

Gebratener Flesichkäse  
mit Spiegelei  
und Kartoffelsalat 
Gemüe vom Buffet 

 
Erdbeerroulade 
 
* Erdbeerroulade 

Suppe A,F,L 
Menü 1 L 
Menü 2 A,G 
Menü 3 A,G 
Tagesdessert A,C,G 
ohne Zucker G 

 

DI 
7. Juli 2026 

Tomatncremesuppe mit Basilikum 
 
Tomme à la Crème 
auf Gemüse-Bulgur Pilaw 
Orangensauce 
 

Fagottini Tomate & Basilico  
an Pesto mit gebratenen 
gelben und grünen Zucchetti 
 

Vegetarische Shepherds Pie 
mit Linsen, Erbsen, Karotten  
Zwiebel und Kartoffeln  

 
Bananen-Stracciatella Creme 
 
* Bananen-Joghurt Creme  

Suppe F,L 
Menü 1 H 
Menü 2 A,G 
Menü 3 A,G 
Tagesdessert A,C,G 
ohne Zucker G 

 

MI  
8. Juli 2026 

Süsskartoffel-Erdnusssuppe  
mit Kokos 
Kalbsgeschnetzeltes an Rosmarinjus 
Hausgemachte Spätzli 
Blattspinat mit Zwiebeln 
 
 
  

Gefüllte Aubergine 
(Provenzalische Aromen und 
Frischkäse) 
auf Tomatensauce und 
Gnocchi 
 

Pizza Crudo  
mit Parmaschinken, Büffelmozzarella, 
Cherry Tomaten und Rucola  

 
Waldbeerengrütze mit Dip 
 
* Waldbeerengrütze mit Dip 
 

Suppe F,L 
Menü 1 A,G,L,P 
Menü 2 A,G 
Menü 3 A,G D 
Tagesdessert  
ohne Zucker G 

  

DO 
9. Juli 2026 

Rindsbouillon mit 
Pfannkuchenstreifen 
 
Schweins Cordon bleu 
Pommes frites, grüne Bohnen 
 
 

 
Samosa  
mit Linsen-Dal  
Kreuzkümmel-Joghurt-Dip 
 
 
 

Kalbspojarski an Pfefferrahmsauce 
Teigwaren  
und Gemüse vom Buffet 

 
Ovomaltine Creme 
 
* Ovomaltine Creme 

Suppe A,F,G,L 
Menü 1 A,G,L,P 
Menü 2 A,G,L 
Menü 3 A,C,F 
Tagesdessert G 
ohne Zucker A,G 

 

FR 
10. Juli 2026 

Blumenkohlcremesuppe 
 
Gebratenes Seelachsfilet 
an Zitronensauce, Safranreis 
Krautstiel mit Zwiebeln und Rosinen 
 

 
Tofu-Piccata  
an feiner Tomatensauce 
Spaghetti und Brokkoli 
 

 
 
Rindshuftsteak an Kräuterbutter 
Kroketten  
Und Gemüse vom Buffet 

 
Kaffeecake 
 
*Rüeblischnitte  
 
 
 

Suppe G 
Menü 1 A,G,D 
Menü 2 A,C,G 
Menü 3 A,G,L,P  
Tagesdessert G 
ohne Zucker G 

 

SA 
11. Juli 2026 

Restaurant geschlossen  

  
 
 

 

 

SO 
 12. Juli 2026 

Kohlrabencremesuppe 
 

Glasierte Kalbsbrustschnitte an Jus 
Rösti-Galetten 
Zweifarbige Karotten  
 
 

Tortilla  
mit Kartoffeln und Gemüse 
auf Waldpilzragout 
Oliven und Tomatenwürfel 
 

  
Karamellköpfchen  
 
* Karamellköpfchen   

Suppe A,F,G,L 
Menü 1 A,G,L,P 
Menü 2 A,C,G 
Tagesdessert A,C,G 
ohne Zucker A,G 

 


