
Menüplan Restaurant Neumünster Park  

Die mit einem Stern (*) gekennzeichneten Süssspeisen sind für Diabetiker geeignet. Alle Preise in CHF inkl. MwSt. 

Datum Tagessuppe 5.30 
Mittagessen  17.30 

Vegetarisch 15.80 Tageshit 
gemäss Preisliste 

Tagesdessert            3.90 Allergendeklaration 

 

MO 
21.Sept. 2026 

Kartoffelsuppe mit Majoran 
 

Orientalisches Lammragout 
mit Rosinen & Datteln, Couscous  
Zaalouk-Gemüse, Joghurt-Dip 

Nasi Goreng 
mit Tofu, Karotten, Cipollotti, 
grüne Bohnen, Eier  
und Sambal Oelek  

Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce  
mit Pommes Rissolé und Gemüse 
vom Büffet 

 
Schwedenschnitte  
mit Beerensauce 
 
* Himbeergrütze 

Suppe A,F,L 
Menü 1 L 
Menü 2 A,G 
Menü 3 A,G 
Tagesdessert A,C,G 
ohne Zucker G 

 

DI 
22.Sept.2026 

Pastinakencremesuppe 
 
Geschmorter Rindfleischvogel 
an Wachholderjus  
Mais-Gnocchi, Rosenkohl 

Bulgur-Gemüsebrätlinge mit 
Feta, Haselnüsse und 
Kräutern auf Blattspinat 

Marinierter Schweine-Bauch 
mit Fried-Reis, separat Sojasauce 

Gebrannte Creme  
 
* Tiramisu-Schnitte 

Suppe F,L 
Menü 1 H 
Menü 2 A,G 
Menü 3 A,G 
Tagesdessert A,C,G 
ohne Zucker G 

 

MI  
23.Sept. 2026 

Weissweinsuppe mit Walnussöl 
 

Gratinierte Rösti-Pastetli mit Ei  
und Käse, auf geschmorten Peperoni 
separat Sauerrahm-Schnittlauch 
 
  

Penne alla Puttanesca 
mit Oliven, Kapern, 
Cherrytomaten, Basilikum, 
Chili und gehobelten 
Parmesan (ohne Sardellen) 

Pizza Quattro formaggi  
Pecorino, Provolone, 
Gorgonzola und Mozzarella 
 

 
Karotten-Brownie 
 
* Schokoladenpudding  
   mit Birne 
 
 

Suppe F,L 
Menü 1 A,G,L,P 
Menü 2 A,G 
Menü 3 A,G D 
Tagesdessert  
ohne Zucker G 

  

DO 
24.Sept.2026 

Tomatencremesuppe 
 
Schweins Cordon Bleu mit Zitrone 
Pommes frites 
Buntes Herbstgemüse 

Veganes Gemüse-Kokos 
Curry und Basmatireis 

Kalbs-Frikassee 
Grüne Tagliatelle-Teigwaren 
Gemüse vom Buffet 

Exotischer Fruchtsalat  
 
* Exotischer Fruchtsalat 

Suppe A,F,G,L 
Menü 1 A,G,L,P 
Menü 2 A,G,L 
Menü 3 A,C,F 
Tagesdessert G 
ohne Zucker A,G 

 

FR 
25.Sept. 2026 

Thailändische Kokos-Gemüsesuppe 
 
Fisch-Curry  
mit Reis und Kroepek,  
Blattspinat mit Zwiebeln 

Paniertes Quornschnitzel 
auf Gerstotto mit Kürbis  
und Wirsing 

Gebratene Perlhuhnbrust  
an Kräuterjus, serviert mit Kroketten 
und Gemüse vom Büffet 

Quarkköpfchen 
mit Früchtesauce 
 
* Quarkköpfchen 
mit Früchtesauce 

Suppe G 
Menü 1 A,G,D 
Menü 2 A,C,G 
Menü 3 A,G,L,P  
Tagesdessert G 
ohne Zucker G 

 

SA 
26.Sept. 2026 

Restaurant geschlossen   
 
 
 

 

 

SO 
27.Sept. 2026 

Bouillon mit Champignons 
 
Rindsbraten an Jus 
Polenta-Gnocchi und Kefen 

Capuns mit Gemüse 
an leichte Rahmsauce 
und Bergkäse überbacken 

 
Marmorcake 
 
* Marmorierte Creme  

Suppe A,F,G,L 
Menü 1 A,G,L,P 
Menü 2 A,C,G 
Tagesdessert A,C,G 
ohne Zucker A,G 

 


